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Pierre de Benoist, le président de '0DG Bouzeron, |
avec n foile de fond son cher village de la Cate
chalonnaise, perché sur sa colline, !

Lunique appellation village
produite avec de l'aligoté a le
vent en poupe. Alors que le vieux
cépage bourguignon doit
apprendre a sortir du Kir pour
étre mieux reconnu, Bouzeron
poursuit sa quéte de perfection
en lui dédiant un passionnant
conservatoire. A l'aligoté, ce
terroir si particulier est '

completement ligote !
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PAR DOMINIQUE BRUILLOT
PHOTOS JEAN-LUC PETIT (sauf mention contraire)

l'y a un peu plus d’une vingtaine
d’années, en 1997 pour étre ,
précis, Bouzeron faisait son 1l
entrée dans le cercle fermé des
appellations villages. Dans le
méme temps, c’est I’aligoté, ce bon
vieux cépage et ses raisins denses et -

nombreux, qui connait Ja consécration.
Il n’est jamais trop tard pour bien faire :
Ses traces remontent au XVI¢ sigcle par
chez nous. I
En devenant le compagnon solidaire
et unique du Bouzeron, c’est un regard
nouveau qui se pose sur lui, Exploité sur
environ 1600 hectares en Bourgogne,
c’est en Cote chalonnaise, aux frontiéres
de la Céte de Beaune, sur les communes
de Bouzeron et Chassey-le-Camp, qu’il a
trouvé sa terre promise, sur i peine une
soixantaine d’hectares. « Une superbe
synthése de vivacité et de rondeur »,
prévient dans sa parole officielle |e BIVBE,
pour « un vin gourmand et délicaterment
puissant, qui offre des notes citronnées
aux  huitres, dont il canalise par sa
minéralité soutenue, la force iodée ».

TRES VIEILLES VIGNES

En réalité, le Bouzeron fajt de sa
gourmandise une passerelle idéale pour
de nombreux plats comme les crustacés '
a la vapeur, les volailles en sauce blanche
ou crémée, les risottos ou tout bonnement ﬁ
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les classiques bourguignons de ’apéritif

que sont les gougéres, le jambon persillé

et I’escargot. Plus bourguignon que lui,
tu meurs !

Bouzeron, c’est aussi la petite tape
infligée a celles et ceux qui cantonnent le
role de I'aligoté a sa présence vivifiante
dans le Kir, comme un simple faire-valoir
de la créme de cassis. Cultivé en haut de
coteaux, sur « des lerrains composés de
marne blanche & dominante calcaire »
(les bas de coteaux sont réservés au
pinot et au chardonnay), il s’exprime
a merveille sur des sols « généralement
minces et pentus ». Comme toujours
en Bourgogne, la consécration n’est pas
le fait du hasard, mais bien le résultat
d’une équation a plusieurs inconnues qui
jouent en surface comme en profondeur
dans nos terroirs, de I’enracinement
jusqu’a I’exposition (ici est et sud-est)
au soleil, sans oublier, cela tombe sous le
sens, le talent du vigneron.

Puisqu’on en parle, justement, évoquons

ALIGOTE IN DIJON, LES 5 DE BOUZERON

Du 6 au 21 decembre, Bourgogne Magazine
organise Aligote in Dijon, sur le modele de
du mois de Marsannay in Dijon, gui a lieu
en mai quant & lui. Il s'agit de mobiliser
les restaurateurs et les cavistes locaux
autour de ce cépage méconnu et accessible
gu'est L'aligote, par le biais d’'une mise en
competition sympathigue et l'organisation
d'événements participatifs. Dans la patrie
du Kir, 'affaire ne mangue pas de piguant.
LUmih (Union des Métiers de Ulndustrie
Hoteliere) de Cote-d'Or. Dijon Metropole et
['Union des Sommeliers de Bourgogne sont
partenaires de l'opération. Tout comme le
groupement de vignerons les Aligoteurs,
attaché a la valorisation du cépage aligoté,
les organisateurs de ['Aligotour et, trés
naturellement. l'appellation Bouzeron.

Cing domaines (Chanzy, de Villaine,

Briday, Ponsot et Reniaume) ont plus
particulierement souscrit a cette opération
promotionnelle et pedagogique qui

sera ponctuée de rendez-vous joyeux

et savoureux, dont une journee (le

21 décembre, place de la Libération) qui
célébrera le mariage heureux de l'aligoté
avec le jambon persillé, les gougéres

et les escargots. Vive la Bourgogne !

» www.aligoteindijon.com




® BIVB / JESSICA VUILLAUME

le cas de Pierre de Benoist, président de I'appellation.
A Bouzeron, on connait surtout Ialigoté doré, avec sa
peau plus fine que laligoté traditionne] produit par
dilleurs, qui mmpose le pari d’un équilibre entre alcoo]
it acidité. Ici, en son royaume, il a de la légitimité er
de Pancienneté 3 revendre. Au début des années 2000,
dlors qu'il reprenait en main 'exploitation familiale
pour le compte de son oncle Aubert de Villaine, ce méme
e a fait une formidable découverte : « Ep arrivant
iBouzeron, je me suis rendy compte la moyenne o ‘dge

6 vignes du domaine étair de 65 ans, 'une delles était,

ton les anciens, plus que centenaire ! »

UNE QUESTION DE PATIENCE

elte trouvaille Paméne aussitor 3 une question de
il sens, intimement lice 3 g

transmission qui faijt
“orce du monde du vip -

« Je me suis demandé
litquoi ne conserverions-nous pas ce lien avec ces
NS qui ont ensuite adapté Paligoté doré 5 nos sols
Lprofonds, peu riches or drainants, Propices a son
Wouissement, et se sont engagés a faire de cer aligoté
erhaustenr de Son terroir. » Sang mémoire, il n’est
e culture pleinement vécue. Lexemple de ce cépage
Phylloxérique va donc inspirer le vigneron et son
tcat d’appellation (ODG) 4 un moment clé, Cela

Idra un peu de temps et nécessitera |a précieuse

« Je ne suis pas pépiniériste, rnous devions chercher
d’autres ressources »s rappelle le vigneron du domaine
de Villaine. Avec ay départ quelque « 46 souches
dont une trentaine saines », il fallait donc trouver des
lieux pour lancer une sélection massale. Aujourd’huj
travaillée par le domaine, cette production confidentielle
issue du conservatoire est essentiellement utilisée 3 des
fins pédagogiques. Pour autant, au-dela de son histojre
particuliére, elle se révele trés séductrice auprés du

consommateur qui a le bonheur d’y goiiter,
La vigne demeure toutefois

sujet ; je ne verrai peut-étre
pas le résultar. » Cest ce qui s’appelle ceuvrer pour les
générations futures,

« Il faudra sans doyte
attendre une vingtaine
d’années pour en savotr
encore beaucoup plys
sur le sujet, »
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