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Bouzeron, le 17 décembre 2018

Le travail de 'homme, associé 4 la connaissance de sa terre, 4 la croissance de
la vigne et 4 la maturité du raisin, augmente les possibilités d’équilibre, fragile dans certains
millésimes, accessible plus facilement dans d’autres, entre un terroir, une vigne et la qualité
des vins qui en sont issus.

C’est exactement ce qui s'est passé avec le millésime 2017.

En effet, nous n’avons pas eu 4 nous « battre » contre les éléments, les aléas climatiques. La
vigne a pu bénéficier des bienfaits apportés par chaque saison.

Nous avons eu un vrai hiver sec au cours duquel la vigne a pu reconstituer ses réserves.

Le printemps estival a permis un débourrement précoce sans heurts ni a-coups. Le gel, fort
heureusement, n'est pas venu contrecarrer la pousse des feuilles.

Tout s'est enchainé avec rythme, sans temps mort ni aléas.

La floraison, qui détermine chaque année le volume de la récolte, s'est passée trés tot (des
la fin du mois de mai), rapidement, durant une période chaude et séche, favorable a cette
transformation de la fleur en fruit.

La fin du printemps jusqu’au 21 juin, jour du solstice d’été reste sec et chaud et permet aux
baies de se former.

Les peaux de raisins, face a cette chaleur s'épaississent. Elles vont permettre aux raisins apres
une période plus orageuse et pluvieuse fin juillet et début aotit de bien résister aux attaques
de nos ennemis habituels que sont I'oidium et le mildiou ou méme 4 I'échaudage provoqué
par les fortes chaleurs.
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La véraison des premiéres baies (les sucres accumulés durant la période végétale dans les
organes herbacés migrent vers les raisins ; ces derniers changent de couleur) qui intervient
dés la fin du mois de juillet sachéve au cours de la deuxiéme partie du mois d’aott. Le
mirissement peut débuter.

Ce miirissement des raisins, va lui aussi évoluer 2 un rythme soutenu avec des progressions
moyennes journaliéres en sucre de 4g par litre et par jour ! Et dans le méme temps des
valeurs d’acidité totale diminuant rapidement.

La maturité dans les parcelles précoces ou peu chargées en raisins est suffisament avancée
pour nous faire hésiter et débuter les vendanges alors méme que la maturité phénolique
n’est pas tout a fait atteinte.

Pendant toute cette période, autant I'équipe du domaine n'a pas eu a souffrir d’'une pression
maladie importante, autant elle a di faire face & une croissance végétale de la vigne express.
En effet, celle-ci nous a demandé de suivre un rythme de développement ultra-rapide.
Léquipe s est retroussée les manches et méme si nous avons cru étre débordés durant certains
travaux de vignes essenticls, comme I'ébourgeonnage ou I'accolage, les hommes du domaine
ont su donner le coup de collier nécessaire pour étre dans les temps.

Finalement, ce sont les précipitations fin aotit et une diminution des températures qui
parachévent la maturité des raisins et nous permet de débuter les vendanges le 05 septembre
201.7.

La belle lumiére du mois de septembre, des conditions climatiques clémentes, la qualité
sanitaire exceptionnelle des raisins ont permis une cueillette facile. Nos fideles vendangeurs
ont juste di trier les quelques raisins secs, brilés par le soleil ou flétris par la chaleur, qui
restaient sur pied.

La nature tout en étant généreuse sans excés, grice A la maitrise naturelle des rendements
mis en place, nous a permis d’élaborer des vins dont la principale qualité est leur appétence.
Vous aurez grand plaisir nous I'espérons a les boire, tout simplement, parce qu'ils sont bons !

En 2017, I'équilibre fragile entre terroir, vigne et vin a été, nous semble-t-il, réussi et nous a
fait de nouveau comprendre qu'au-dela de la culture de la dite vigne, ce n’est pas seulement
elle que nous cultivons mais bel et bien la Terre, nos terroirs.

Vous remerciant par avance de la confiance que vous nous accordez, nous vous prions
d’agréer, I'expression de nos plus amicales salutations.
Pierre de Benoist
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